
¡DÉJATE SORPRENDER DEL
DESAYUNO A LA CENA! 

BE SURPRISED FROM
BREAKFAST TO DINNER!

“Nos apasiona nuestro trabajo y ponemos el
corazón en todo lo que hacemos, por eso, nuestro
objetivo es que disfrutes y hacerte sentir como en
casa”

“Experience with us a world of flavors, aromas and
sensations by the Mediterranean that will not
leave you indifferent”



Tapa
TA PA S  F R Í A S  |  C O O L  TA PA S

Crema de aguacate, queso ricota & mango 6,50€
Avocado cream, ricota cheese & mango 

Roll de Salmón ahumado con gulas & huevas 6,50€
Smoked salmon roll with baby eels and troe

Ensaladilla Rusa de gambas 4,50€
Russian salad with prawns

TA PA S  C A L I E N T E S  |  H O T  TA PA S

Queso de cabra al horno con miel 5,50€
Baked goat cheese with honey

Tortilla de patata & Ali-Oli 4,50€
Potato omelet and Aioli

Pulled-Pork BBQ con crujientes 4,50€
Pulled-Pork BBQ with crispy rusks
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COMIDA | FOOD

ENTRANTES | STARTERS

 
 

TARTAR DE ATÚN | TUNA TARTARE  9,50€ | 18€ 
Atún fresco, Guacamole casero & Tostas 
Fresh tuna, homemade guacamole and Crispy Toasts

TARTAR DE SALMÓN & BURRATA  21€
SALMON TARTARE & BURRATA
Salmón fresco sobre Burrata & Cacahuete Crujiente
Fresh salmon on Burrata & Crunchy Peanut

TABLA DE QUESO | CHEESE BOARD   9,50€ | 15,50€ 
Queso Manchego D.O.P., Confitura de Tomate & Biscotes de Arándanos 
Manchego Cheese D.O.P., Tomato Jam & Blueberry Biscuits

TABLA DE QUESO & JAMÓN IBÉRICO  13,50€ | 18,50€
Queso Manchego D.O.P., Jamón Ibérico, Confitura de Tomate & 
Biscotes de Arándanos
CHEESE & IBERIAN HAM BOARD 
Manchego Cheese D.O.P., Tomato Jam, Iberian Ham & Blueberry Biscuits

TABLA DE JAMÓN IBÉRICO & PATÉ   13€ | 18€
Jamón Ibérico, Paté & Biscotes de Arándanos 
IBERIAN HAM & PÂTÉ PLATTER 
Iberian Ham, Pâté & Cranberry Biscuits

NACHOS CON QUESO & GUACAMOLE   10€
NACHOS WITH CHEESE & GUACAMOLE

NACHOS CON QUESO, CHILI-CARNE & GUACAMOLE   13,50€
NACHOS WITH CHEESE, CHILI-MEAT & GUACAMOLE 

ENSALADILLA RUSA DE GAMBA | PRAWN RUSSIAN SALAD  8€ | 12€ 

CARPACCIO DE GAMBA ROJA | RED PRAWN CARPACCION  21€ 
Gamba Roja de Huelva, Caviar & Cítricos
Huelva Red Prawn, Caviar & Citrus

Menu

TACOS COCHINITA PIBIL  27€
Cinco tacos rellenos de Cochinita Pibil con Cebolla morada & Guacamole casero
Five tacos filled with Cochinita Pibil, Red onion & Homemade Guacamole
     *Maridaje | Pairing: Sunset Corona-Rita 11€/p.p.
       Combinación perfecta de nuestro Margarita & la clásica Corona
       A perfect combination of our Margarita and the classic Corona



POKE BOWL

ENSALADAS | SALADS

TOMATE ALIÑADO CON CEBOLLA MORADA 11,50€
FRESH TOMATO WITH RED ONION 

TIMBAL DE QUINOA, AGUACATE & MANGO  15€
AVOCADO, MANGO & QUINOA SALAD

ENSALADA CÉSAR 14€
Brotes Verdes, Pollo Asado, Crutons, Queso Parmesano & Salsa César
CAESAR SALAD 
Green Sprouts, Roasted Chicken, Croutons, Parmesan Cheese &
Caesar Sauce

ENSALADA TROPICAL 15,50€
Brotes Verdes, Gambas, Queso Feta, Mango, Piña, Aguacate,
Manzana, Tomates Cherry, Pasas, Frutos Secos & Salsa de Mango
TROPICAL SALAD 
Green Sprouts, Shrimp, Feta Cheese, Mango, Pineapple, Avocado,
Apple, Cherry Tomatoes, Raisins, Nuts & Mango Sauce

POKE DE SALMÓN 16€
Arroz, Salmón fresco, Aguacate, Edamame, Wakame, Mango,
Rabanitos & Salsa Teriyaki
SALMON POKE 
Rice, fresh salmon, avocado, edamame, wakame, mango, radishes &
Teriyaki sauce

POKE DE ATÚN 16€
Arroz, Atún fresco, Aguacate, Wakame, Edamame, Tomate Cherry,
Mango, Pepino & Salsa Teriyaki
TUNA POKE 
Rice, fresh tuna, avocado, wakame, edamame, cherry tomato, mango,
cucumber & Teriyaki sauce

POKE DE TOFU 15€
Arroz, Tofu, Aguacate, Wakame, Edamame, Tomate Cherry, Mango &
Salsa Teriyaki
TOFU POKE 
Rice, Tofu, Avocado, Wakame, Edamame, Cherry Tomatoes, Mango &
Teriyaki Sauce



WRAPS

QUESADILLAS

WRAP DE POLLO | CHICKEN WRAP  14,50€
Tortilla de Trigo con Pollo Asado, Aguacate, Tomate & Lechuga
Wheat tortilla with roasted Chicken, Avocado, Tomato, Lettuce & Sauce

WRAP DE PULLED-PORK | PULLED-PORK WRAP  15,50€
Tortilla de Trigo con Pulled-Pork, Aguacate, Tomate & Lechuga
Wheat tortilla with Pulled-Pork, avocado, tomato & Lettuce

WRAP DE TOFU | TOFU WRAP  13,50€
Tortilla de Trigo con Tofu, Aguacate, Tomate, Lechuga & Salsa
Wheat tortilla with Tofu, Avocado, Tomato, Lettuce & Sauce

QUESADILLA CLÁSICA | CLASSIC QUESADILLA  9,50€
Jamón Cocido & Queso Mozzarella con Guacamole 
Cooked Ham & Mozzarella Cheese with Guacamole 

QUESADILLA DE JAMÓN SERRANO | SERRANO HAM QUESADILLA 12€
Jamón Serrano & Queso Mozzarella con Salsa de Tomate Mex
Serrano Ham & Goat Cheese accompanied with Tomato Sauce

QUESADILLA DE POLLO | CHICKEN QUESADILLA  12,50€
Pollo Asado, Guacamole y Queso Mozzarella con Salsa Yogur 
Grilled Chicken, Guacamole & Mozzarella Cheese with Yogurt Sauce

QUESADILLA DE TERNERA | BEEF QUESADILLA  13€
Ternera con Frijoles en salsa mexicana & Queso Mozzarella con Guacamole 
Beef with beans in Mexican sauce & Mozzarella Cheese with Guacamole

MARGARITA | TOMATO & CHEESE 12€

JAMÓN & QUESO | HAM AND CHEESE 13€

CINCO QUESOS | FIVE CHEESES 13€

VEGETAL | VEGETABLE 13.50€

DIAVOLA PICANTE | SPICY DIAVOLA 13.50€
Queso, Pimiento, Pepperoni & Guindilla | Cheese, Pepper, Pepperoni & Chili

SPECIALE 13.50€
Queso, Jamón Cocido & Salami | Tomato, Cheese, Cooked Ham & Salami

HAWAIANA 13.50€
Queso, Jamón Cocido & Piña | Cheese, Cooked Ham & Pineapple

PIZZA



TOSTAS GOURMET CON MASA MADRE
SOURDOUGH BREAD GOURMET TOAST

SALMON 8€
Queso crema, Guacamole casero, Salmón Ahumado, Cherrys & Brotes Verdes 
Cream Cheese, Homemade Guacamole, Smoked Salmon, Cherries, & Green Sprouts

HUEVO | EGG 7,50€
Guacamole Casero, Huevo plancha, Cherrys & Brotes Verdes 
Homemade Guacamole, Grilled Egg, Cherries & Green Sprouts

JAMÓN IBÉRICO | IBERIAN HAM 8,50€
Jamón Ibérico, Tomate, Queso de Cabra & Cebolla Caramelizada 
Iberian Ham, Tomato, Goat Cheese & Caramelized Onion

BURRATA | BURRATA CHEESE 9€
Aguacate, Cherrys Horneados & Burrata con Albahaca
Avocado, Roasted Cherries & Burrata with Basil

PLÁTANO | BANANA 7,50€
Crema de Cacahuete, Plátano, coco & miel 
Peanut Butter, Banana, Coconut & Honey

HUEVOS | EGGS

BENEDICT EGG 11,50€
Huevos Poché, Bacon & Salsa Holandesa
Poached Egg, Bacon & Hollandaise Sauce

ROYAL EGG 13,50€
Huevos Poché, Salmón, Aguacate & Salsa Holandesa
Poached Egg, Salmon, Avocado & Hollandaise Sauce

CREA TU MENÚ | BUILD YOUR MENU

Huevos a la Plancha | Grilled Eggs 4,00€
Huevos Revueltos | Scrambled eggs 4,00€
Tortilla Francesa | French Omelet 4,00€

EXTRAS

Tomate| Tomate · Cebolla | Onion 2€
Champiñones | Mushrooms  2,50€ 
Jamón Cocido | Cooked Ham 2,50€ 
Aguacate | Avocado 3,50€
Queso Manchego | Manchego Cheese 3€ 
Jamón Serrano | Serrano Ham 3€ 
Salmón Ahumado | Smoked salmon 3,50€ 
Bacon 3€ 
Bollito & mantequilla | Bread & butter 3€
Tostada & mantequilla | Toast & butter 2,50€
Mollete Antequerano & mantequilla | Mollete Bread (Antequera) & butter 3,50€
Tortitas ó Gofre & Sirope de Arce | Pancakes or Waffle & Maple Syrup  7,50€



 

BOLLITO Ó TOSTADA DE PAN 
BREAD ROLL OR BREAD TOAST

Aceite & Tomate | EVOO & Tomato           3,50€             3€
  
Paté | Pate                                                   3,50€             3€

Aceite, Tomate & Jamón Serrano               4,50€             4€
EVOO, Tomato & Serrano Ham 

Queso & Jamón Cocido                                  4€              3,50€
Cheese & Cooked Ham 

Queso crema & Salmón Ahumando               5€              4,50€
Cream Cheese & Smoked Salmon  

Mantequilla & Mermelada                           3,50€             3€
Butter & Jam

Crema de Cacahuete & Miel                           -                   4€
Peanut Butter & Honey

Bollito Tostada*
Bread Rolls Toast

Panes: Tostada de masa madre*, bollito, bollito integral ó sin gluten.
Breads: Sourdough toast*, bread roll, whole bread roll or gluten-free.

SANDWICH 
 
BIKINI BRIOCHE 7,50€
Triple Brioche, Queso & Pavo 
Triple Brioche, Cheese & Cooked Turkey 

TORTITAS CON SALMÓN | SALMÓN PANCAKES 9,50€
Tortitas con queso cremoso, finas hiervas, Salmón Ahumado & Caviar
Pancakes with cream Cheese, fine herbs, Smoked Salmon & Caviar

VEGETAL | VEGETABLE 8€
Aguacate, Huevo Plancha, Tomate, Lechuga & Salsa Yogur
Avocado, Grilled Egg, Tomato, Lettuce & Yogur Sauce 

CROISSANT 

MIXTO 6€
Queso & Jamón Cocido | Cheese & Cooked Ham 

SERRANO 6,50€
Queso & Jamón Serrano | Cheese & Serrano Ham 

SALMON 6,50€
Queso crema & Salmón Ahumando
Cream Cheese & Smoked Salmon 

CLÁSICO | CLASSIC 3€ 



 

 

 

DULCE | SWEET
Menu

AÇAI BOWL
TROPICAL 12€
Açaí Orgánico, Plátano, Mango, Cacahuete en Polvo, Granola , Coco Rallado & crema* 
Organic Acai, Banana, Mango, Peanut Powder, Granola, Shredded Coconut & Cream*

VITAMIN+ 12€
Açaí Orgánico, Plátano, Fresas, Arándanos, Granola, Semillas de Chía & crema*
Organic Açaí, Banana, Strawberries, Blueberries, Granola, Chia Seeds & Cream*

*Crema: Crema de Cacahuete, Nutella, Chocolate Blanco 
*Cream: Peanut Butter, Nutella, White Chocolate

BOWL DE YOGUR | YOGURT BOWL

MANGO 8,50€
Yogurt, Plátano, Mango, Coco & Granola 
Yogurt, Banana, Mango, Coconut & Granola 

FRUTOS ROJOS | RED BERRIES 8,50€
Yogur, Frutos Rojos & Granola 
Yogurt, Red Fruits & Granola

ESPIRULINA BOWL | SPIRULINA BOWL 10€
Yogur, Espirulina BIO, Plátano, Frutos Rojos & Granola 
Yogurt, BIO Spirulina, Banana, Berries & Granola

TORTITAS & GOFRES
PANCAKES & WAFFLES

Nutella ó Sirope de Arce | Nutella or Maple Syrup 7,50€ 

Nutella & Nata | Nutella & Cream 8€

Nutella & Helado de Vainilla | Nutella & Ice Cream 8,50€ 

Nutella, Plátano & Fresas | Nutella, Banana & Strawberries 9€
 
Miel, Plátano & Fresas | Honey, Banana & Strawberries 9€ 

Compota de Manzana, Canela & Helado 9€
Apple Compote, Cinnamon & Ice Cream 



TARTAS  | CAKES

TARTA DE ZANAHORIA | CARROT CAKE 7€ 

TARTA DE MANZANA & HELADO DE VAINILLA 7,50€
APPLE PIE & ICE CREAM

BROWNIE & HELADO DE VAINILLA 7€
BROWNIE & ICE CREAM 

*Tenemos Brownie sin gluten con helado!
We have Brownie Gluten-Free & Icre Cream!

MATCHA & SPECIALTY DRINKS

MATCHA LATTE 4€
MATCHA LATTE AFRUTADO | FRUITY* (HOT OR ICED) 6€
MATCHA FRAPPE 8€
MATCHA FRAPPE AFRUTADO | FRUITY* 8,50€
SMOOTHIES & MILKSHAKES AFRUTADO | FRUITY* 7€

CAPUCCHINO 3€
COFFEE LATTE 3,50€
ICED COFFEE LATTE 4€
LATTE MACCHIATO COFFEE 5€
IRISH COFFEE 6€
AFFOGATO 4,50€
HOT CHOCOLATE 3€
FRAPPE COFFEE 7€
BAILEYS FRAPPE COFFEE 8€

*SABORES  | FLAVORS

Fresa, Frambuesa, Fruta del Bosque, Arándanos, Fruta de la Pasión, Mango, Piña,
Coco, Kiwi, Melocotón, Platáno, Pera.

Strawberry, Raspberry, Mixed Berries, Blueberry, Passion Fruit, Mango, Pineapple,
Coconut, Kiwi, Peach, Banana, Pear.

CROISSANT 

CLÁSICO | CLASSIC 3€ 

MANTEQUILLA & MERMELADA | BUTTER & JAM 4,50€ 

NUTELLA 4,50€ 



Pollo | Chicken  4.5€ 
Ternera | Beef 4.5€

P R E M I O S
T R E A T S
Galletitas de Pollo
Chicken Treats 

P R I N C I P A L  
M A I N
Terrinas
Terrines

6 unidades / units 4€
10 unidades / units 6€
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VINO | WINE
Menu

VINO BLANCO | WITHE WINE

Copa | Glass Verdejo 3,50€
Botella | Bottle «Correcto» Verdejo 16€

Copa | Glass Sauvignon Blanc 4€
Botella «Orchidea» | Bottle «Orchidea» Sauvignon Blanc 20€

Copa Semidulce | Glass Semi-sweet 4€
Botella Semidulce | Bottle Semi-sweet «Maestrante» 20€

Botella | Bottle «Mar de Frades» Albariño 35€

VINO ROSADO | ROSE WINE

Copa de Vino Rosado | Glass of Rosé Wine “Blush” 4€
Botella | Bottle «Hacienda Casa del Valle» “Blush” 20€

VINO TINTO | RED WINE

Copa de Vino Tinto | Glass of Red Wine 3,50€
Botella | Bottle«Correcto» Merlot 17€

Copa | Glass Ramón Bilbao (DO Rioja) 4,50€
Botella | Bottle «Ramón Bilbao» Tempranillo 24€

Copa | Glass Portia (DO Ribera del Duero) 4,50€
Botella | Bottle «Portia» Tempranillo 24€

CAVA | CHAMPAGNE

Benjamin Brut | 6€
Mistinguett Brut Rosé | 22€
Moët & Chandon Imperial | 80€



CERVEZA & SIDRA 
BEER & CIDER

REFRESCOS
SOFT DRINKS

 

 

SANGRÍA & TINTO DE VERANO 

CAFÉ & ESPECIALIDAD 
COFFEE & SPECIALITY

BEBIDAS | DRINKS
Menu

HEINEKEN 3€
VICTORIA 3€

ESTRELLA GALICIA 3€
ALHAMBRA 1925 3€

PAULANER 6€
RADLER 3€
CORONA 3€

0,0 TOSTADA 3€
HEINEKEN 0,0 3€

ESTRELLA GALICIA SIN GLUTEN 3€
COPA DE CERVEZA 2,5€

PINTA 5€
KOPPARBERG 6€

SIDRA DE MANZANA 6€

SANGRÍA BLANCA 6€
SANGRÍA ROSADA 6€

SANGRÍA TINTA 6€
SANGRÍA DE CAVA 7€
TINTO DE VERANO 5€

AGUA | WATER  2€
AGUA CON GAS 

SPARKLING WATER  2,5€
REFRESCOS | SOFT DRINK 2,5€

ZUMOS | JUICES 2,5€
ZUMO DE NARANJA NATURAL 3,5€

NATURAL ORANGE JUICE
NESTEA 3€

ACUARIUS 3€
TÓNICA & TÓNICA BERRY 3€

CRISP SODA 3€
BEBIDAS ENERGÉTICAS 

ENERGY DRINKS 3,5€
LE TRIBUTE GINGER BEER 4€

CAFÉ SOLO | ESPRESSO 2€
CAFÉ CORTADO 2€

CAFÉ CON LECHE | FLAT WHITE 2,50€
COFFEE LATTE 3,50€

ICED COFFEE LATTE 4€
CAFÉ AMERICANO 2,50€

CAPUCCHINO 3€
CAFÉ BOMBÓN 3€

CAFÉ LATTE MACCHIATO 5€
CARAJILLO BAILEYS 4€

CAFÉ IRLANDÉS | IRISH COFFEE 6€
AFFOGATO 4,50€
COLA-CAO 2,5€

CHOCOLATE | HOT CHOCOLATE 3€
TÉ AMERICANO 6€

INFUSIONES Y TÉ ORGÁNICO 3€

TÉ MATCHA LATTE  4€
MATCHA LATTE AFRUTADO 6€

FRUITY (HOT OR ICED)
MATCHA FRAPPE 8€

MATCHA FRAPPE AFRUTADO | FRUITY 8,50€

SMOOTHIES & MILKSHAKES AFRUTADO | FRUITY 7€
FRAPPE COFFEE 7€

BAILEYS FRAPPE COFFEE 8€
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